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DECYZJA WYKONAWCZA KOMISJI
z dnia 4 czerwca 2019 r.

w sprawie publikacji w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej wniosku o zmiane
w specyfikacji nazwy produktu sektora wina, o ktérej mowa w art. 105 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013

(Vigneti delle Dolomiti/Weinberg Dolomiten (ChOG))
(2019/C 197/02)

KOMISJA EUROPEJSKA,
uwzgledniajac Traktat o funkcjonowaniu Unii Europejskiej,

uwzgledniajac rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 z dnia 17 grudnia 2013 r. ustana-
wiajgce wspdlng organizacje rynkéw produktéw rolnych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 92272, (EWG)
nr 234/79, (WE) nr 1037/2001 i (WE) nr 1234/2007 ('), w szczegdlnosci jego art. 97 ust. 3,

a takZe majac na uwadze, co nastgpuje:

(1) Wlochy zlozyly wniosek o zmiang w specyfikacji nazwy ,Vigneti delle Dolomiti’/,Weinberg Dolomiten” zgodnie
z art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(2) Komisja rozpatrzyta wniosek i stwierdzila, ze spelniono warunki okreslone w art. 93-96, w art. 97 ust. 1 oraz
w art. 100, 101 i 102 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013.

(3)  Aby umozliwi¢ sktadanie oswiadczen o sprzeciwie zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, wniosek
o zmian¢ w specyfikacji nazwy ,Vigneti delle Dolomiti”/,Weinberg Dolomiten” nalezy opublikowaé w Dzienniku
Urzgdowym Unii Europejskiej,

STANOWI, CO NASTEPUJE:
Artykut

Whiosek o zmiang w specyfikacji nazwy ,Vigneti delle Dolomiti”/,Weinberg Dolomiten” (ChOG), zgodnie z art. 105
rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013, znajduje si¢ w zalgczniku do niniejszej decyzji.

Zgodnie z art. 98 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 prawo do zgloszenia sprzeciwu wobec zmiany w specyfikacji
produktu, o ktérej mowa w akapicie pierwszym niniejszego artykulu, przystuguje w ciagu dwéch miesigcy od daty opu-
blikowania niniejszej decyzji w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Sporzadzono w Brukseli dnia 4 czerwca 2019 r.
W imieniu Komisji

Phil HOGAN

Czlonek Komisji

(') Dz.U.L 347 2 20.12.2013, 5. 671.
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ZALACZNIK

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU
,VIGNETI DELLE DOLOMITI”[,, WEINBERG DOLOMITEN”
PGI-IT-A0755-AM02
Data zloZenia wniosku: 14.4.2015
1.  Przepisy majace zastosowanie do zmiany

Art. 105 rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013 — zmiana inna niz nieznaczna

2. Opis i powody wprowadzenia zmiany
2.1. Dodanie nowych kategorii win musujgcych.

Zmiana dotyczy dodania nastgpujacych kategorii wina musujacego:
— biale i ré6zowe ,wino musujace”,

— biale i rézowe ,gatunkowe wino musujace”,

— biale ,aromatyczne gatunkowe wino musujace”.

Uzasadnienie: od ponad wieku w prowingji Trento produkuje si¢ wiele win musujacych najlepszej jakosci z zasto-
sowaniem metody fermentacji wtérnej w butelce; niedawno, w latach 50-60 XX wieku, zaczeto produkowaé
znaczng liczbe generycznych i odmianowych win musujacych z zastosowaniem metody fermentacji wtornej
w duzych zbiornikach (metoda Charmata). W samej prowincji Trento produkcja ta wynosi obecnie okoto 3,5 mln
butelek, ktérych znaczny odsetek kwalifikuje sie do objecia przedmiotowym ChOG dzigki posiadaniu wymaganych
whaciwosci.

Za posrednictwem niniejszego wniosku o zmiang proponuje sig, by ta cze$¢ produkeji zostala objeta wyzszym
poziomem ochrony i uzyskala blizszy zwiazek z obszarem pochodzenia poprzez uwzglednienie go w specyfikacji
produktu objetego ChOG ,Vigneti delle Dolomiti”, dzigki czemu bedzie on podlega¢ takim samym przepisom, jakie
od dawna maja zastosowanie do win niemusujacych i pétmusujgcych.

Za wigkszo§¢ produkeji win musujacych odpowiada niewielka liczba przedsigbiorstw stosujacych metode Char-
mata. W przypadkach gdy produkcja w gospodarstwach jest niewielka, coraz czgsciej korzystaja one jednak
z pomocy zakladéw zewnetrznych, ktére przeprowadzaja proces przetwarzania w ich imieniu, ze wzgledu na
wysokie koszty inwestycji niezbednych, aby gospodarstwa nabyly systemy i technologie wymagane do prowadzenia
tego rodzaju produkcji. Wzrasta zatem liczba gospodarstw, ktére daza do podniesienia jakosci swoich win poprzez
przetwarzanie ich w wino musujace dzigki zastosowaniu fermentacji wtornej w autoklawach.

Dlatego tez zaproponowano, by przetwarzanie w wino musujagce mogly przeprowadzaé w dowolnym miejscu
w regionach Wenecji Euganejskiej i Lombardii gospodarstwa, ktére s3 w stanie udowodni¢ istnienie tradycji wytwa-
rzania win objetych ChOG ,Vigneti delle Dolomiti” lub przetwarzania ich w wina pélmusujace w ciagu ostatnich
pigciu lat winiarskich.

Mozliwos¢ zaklasyfikowania tych produktéw do objecia ChOG ,Vigneti delle Dolomiti”, poza zapewnieniem konsu-
mentom informacji na temat dokladnego geograficznego pochodzenia produktu, powinna réwniez uzasadniaé
wzrost warto$ci produktu pod wzgledem jego pozycji na skali cenowej, przy jednoczesnym dostosowaniu zaréwno
ceny za butelke, jak i, w rezultacie, wartosci wykorzystanych winogron.

Ponadto wyrdznienie wynikajace z objecia ChOG ,Vigneti delle Dolomiti” pozwolitoby lokalnej produkcji odréznié
si¢ od szerokiej gamy anonimowych generycznych lub odmianowych win musujacych oraz uniknaé polityki ceno-
wej podyktowanej powszechng obecnoscig takich produktéw na rynku.

Niniejsza zmiana dotyczy art. 2, 6 i 8 specyfikacji produktu i nastgpujacych podpunktéw jednolitego dokumentu:
ppkt 2.3 ,Kategoria produktow sektora wina”, ppkt 2.4 ,Opis win”, ppkt 2.5.1 ,Szczegblne praktyki enologiczne”
i ppkt 2.8 ,Zwiazek z obszarem geograficznym”.

2.2. Wigczenie nowych odmian do mieszanek odmian winorosli

Zmiana dotyczy wlaczenia do mieszanek odmian winorosli nastgpujacych odmian, wprowadzonych niedawno
w odpowiednich prowincjach polozonych na obszarze produkcji ChOG ,Vigneti delle Dolomiti”™:

— BRONNER (B)/(Bolzano i Trento),

— CARMENERE (N)/(Bolzano),
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— DIOLINOIR (N)/(Bolzano),

— HELIOS (B)/(Trento),

— JOHANNITER (B)/(Trento),

— SOLARIS (B)/(Bolzano i Trento),
— TURCA (N)/(Trento).

Powyzsze nowe odmiany winorosli dodaje si¢ zatem do odmian, ktérych stosowanie w odpowiednich prowincjach
jest juz dozwolone.

Proponowana zmiana ma szczegblne znaczenie, poniewaz te mieszaice miedzygatunkowe Vitis vinifera i innych
gatunkéw rodzaju Vitis sg naturalnie odporne na gtéwne patogeny winoroéli (mgczniak rzekomy i mgczniak praw-
dziwy) i w zwigzku z tym nie wymagaja obrébki chemicznej; ta szczegdlna wlasciwos$¢ wiaze si¢ z tym, ze uprawia
si¢ je gléwnie w poblizu obszaréw ,wrazliwych”, takich jak szkoly, obszary zabudowane, obiekty sportowe, $ciezki
rowerowe itp.

W zwigzku z tym, biorac pod uwage te cechy $rodowiskowe, zwigkszenie powierzchni obsadzonej przedmioto-
wymi odmianami i korzystne wyniki uzyskane dzigki produkcji wina z tych innowacyjnych odmian, zmiana ta ma
na celu zapewnienie rowniez tym produktom niezbednego poziomu rozpoznawalnosci i ochrony.

Mozliwo$¢ wprowadzania do obrotu win objetych ChOG, ktérych etykiety zawieralyby nazwy takich odmian,
zwigkszytaby ich wartos¢.

Mozliwo$¢ umieszczenia nazw tych odmian na etykiecie wraz z oznaczeniem geograficznym ,Vigneti delle Dolo-
miti” zwigkszylaby warto$¢ poszczegdlnych produktéow. Nalezy pamigtal, ze czasami odmiany te s3 malo znane
lub doceniane przez konsumentéw, poniewaz jak dotad nie mozna byto ich umieszczaé na etykietach odnosnych
win.

Niniejsza zmiana dotyczy art. 2 specyfikacji produktu i pkt 2 ppkt 2.7 jednolitego dokumentu. Gléwne odmiany
winorosli.

2.3. Produkcja win, ktorych etykieta zawiera nazwe odmiany winorosli ,Bianchetta Trevigiana” lub ,,Pavana”.

Do kategorii ,wino” i ,wino pétmusujace” maja zosta¢ dodane rodzaje win, ktérych etykiety zawieraja nazwy naste-
pujacych odmian winoroli:

— BIANCHETTA TREVIGIANA (B),
— PAVANA (N).

Uzasadnienie: proponowana zmiana umozliwia produkowanie win otrzymywanych z odmian ,Bianchetta
Trevigiana” i ,Pavana” oraz wskazywanie tych odmian na etykiecie zgodnie z odpowiednimi przepisami Unii
Europejskiej.

Wynika to z faktu, ze przedmiotowe odmiany uwzgledniono juz w mieszance odmian winorodli okreslone;
w specyfikacji produktu objetego ChOG ,Vigneti delle Dolomiti” w odniesieniu do produkcji odpowiednio wina
biatego i czerwonego(rézowego; celem tej zmiany jest zatem umozliwienie umieszczania nazw tych dwéch odmian
na etykietach odpowiednich win, co lezy w interesie producentéw.

Szczegdtowo rzecz ujmujac, w tym punkcie jednolitego dokumentu dwie odmiany winorosli, o ktérych mowa
powyzej, nie sa ujete w wykazie odmian winorosli, ktérych umieszczanie na etykietach jest zakazane.

Niniejsza zmiana dotyczy art. 2 specyfikacji produktu i pkt 2 ppkt 2.9 jednolitego dokumentu. Dodatkowe
wymogi.
2.4. Odstgpstwa umozliwiajgce przetwarzanie wina w wino musujgce i pétmusujgce w regionach sgsiednich

W specyfikacji produktu zezwolono juz, aby normalne procesy produkcji win niemusujgcych przeprowadzano
w regionach sasiednich (w Wenecji Euganejskiej i Lombardii), o ile zainteresowane gospodarstwa s3 w stanie udo-
wodni¢ istnienie nieprzerwanej tradycji produkcji win objetych ChOG ,Vigneti delle Dolomiti” w ciagu ostatnich
pigciu lat winiarskich.

Niniejsza zmiana ma na celu umozliwienie przetwarzania wina w wino pélmusujace i musujgce na takim samym
obszarze jak w przypadku win niemusujacych.

Uzasadnienie: mozliwo$¢ przetwarzania wina w wino musujace i potmusujace w regionach sasiednich jest uzasad-
niona faktem, ze w regionach tych mozliwe jest przeprowadzanie normalnych proceséw produkcji wina (jak okre-
Slono juz w specyfikacji), oraz spdjna z tym faktem. Nalezy pamietaé, ze takich proceséw nie uznaje si¢ za etapy
nastepujagce po produkcji wina, ale za integralng cze$¢ produkeji wina, i jako takie mozna przeprowadzaé je
wylacznie na wyznaczonym obszarze produkcji wina.
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W przypadkach gdy produkcja win pétmusujacych i musujacych w gospodarstwach jest niewielka, coraz czgsciej
korzystaja one takze z pomocy zakladow zewngtrznych, ktdre przeprowadzajg proces przetwarzania w ich imieniu,
ze wzgledu na wysokie koszty inwestycji niezbednych, aby gospodarstwa nabyly systemy i technologie wymagane
do przeprowadzenia takiego przetwarzania. Zwracanie si¢ do zakladéw w sasiednich regionach Wenecji Euganej-
skiej i Lombardii z prosbg o przeprowadzenie takiego przetwarzania, zwlaszcza w przypadku niewielkiej produkdji,
jest zwykla praktyka lokalnych podmiotow.

Niniejsza zmiana dotyczy art. 5 specyfikacji produktu i pkt 2 ppkt 2.9 jednolitego dokumentu. Dodatkowe
Wymogi.
2.5. Praktyki enologiczne w zakresie mieszania win i moszczy winogronowych

Zmienia si¢ brzmienie punktu dotyczacego praktyk enologicznych w zakresie mieszania win i moszczy winogrono-
wych, w tym z produktami pochodzacymi spoza obszaru (maksymalnie do 15 %), aby wykluczy¢ mozliwosé
wykorzystania, nawet jedynie czgSciowego, win otrzymanych z odmian winorosli innych niz odmiany, ktére mozna
uprawia¢ w prowincjach Trento, Bolzano i Belluno.

Uzasadnienie: zmiana ma na celu udzielenie podmiotom dokladniejszych informacji, chociaz nowe przepisy sa bar-
dziej restrykcyjne niz przepisy poprzedniej specyfikacji pod wzgledem mozliwosci stosowania tradycyjnej praktyki
dotyczacej mieszania. W szczeg6lno$ci zmiana ma na celu zapobieganie szkodliwemu wplywowi praktyki miesza-
nia z wykorzystaniem odmian winoro$li innych niz odmiany, ktére mozna uprawia¢ na obszarze, na charaktery-
styke i typowe wiasciwosci przedmiotowych win.

Niniejsza zmiana dotyczy art. 5 specyfikacji produktu i pkt 2 ppkt 2.5.1 jednolitego dokumentu ,Szczegélne prak-
tyki enologiczne”.

JEDNOLITY DOKUMENT
1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana

Vigneti delle Dolomiti
Weinberg Dolomiten

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChOG - chronione oznaczenie geograficzne

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Wino musujace

5. Gatunkowe wino musujgce

6. Aromatyczne gatunkowe wino musujgce
8. Wino pélmusujace

15. Wino z suszonych winogron

16. Wino z przejrzatych winogron

4. Opis wina lub win

Vigneti delle Dolomiti Bianco nalezgce do kategorii ,wino” i ,wino pétmusujgce”, ze wskazaniem jednej odmiany lub dwdch
odmian winorosli lub bez wskazania tych odmian

Powyzsze wina biale réznych rodzajéw mogg mie¢ barwe od stomkowozéltej do zlotozoltej, niekiedy o odcieniu
bladozielonym lub miedzianym — jak w przypadku Pinot Grigio.

Aromat win jest subtelny, z nutami owocowymi, ktére zazwyczaj odzwierciedlaja gtéwna odmiane winorosli wyko-
rzystana do produkcji wina, ale rowniez typows ,0sobowos¢” produktéw gorskich.

Wina te majg harmonijny, ztozony i bogaty smak od wytrawnego po stodki, ktéry jest takze wlasciwie wywazony
pod wzgledem zawartosci alkoholu i kwasowosci.
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Dzigki zawartosci dwutlenku wegla pétmusujgce wino biale jest $wiezsze i bardziej wyraziste.

Dopuszczone do obrotu wina biale, w odniesieniu do ktérych wskazano nazwe jednej lub nazwy dwéch odmian
winorosli, poza cechami opisanymi powyzej posiadaja réwniez wilasciwosci organoleptyczne odpowiedniej
odmiany lub odpowiednich odmian winorosli, ktére wykorzystano do produkcji wina.

Minimalna catkowita objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z przedziatlami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Vigneti delle Dolomiti Rosato nalezgce do kategorii ,wino” i ,wino pdtmusujgce”, ze wskazaniem jednej odmiany lub dwdch
odmian winorosli lub bez wskazania tych odmian

Powyzsze wina r6zowe naleza do grupy produktéw ,gotowych do spozycia” produkowanych gléwnie z odmian
winorosli, takich jak Schiava, Merlot i Teroldego.

Wina te charakteryzuja si¢ r6zowa barwa o zréznicowanej intensywnosci, ktéra zalezy od procesu produkeji wina,
a czasem od dlugosci kontaktu ze skdrkami.

Aromat jest szlachetny i delikatny, z przyjemnymi nutami owocowymi.

Wina te majg $wiezy i harmonijny smak o zréwnowazonej kwasowosci, od wytrawnego po stodki.

Dzigki zawartosci dwutlenku wegla wino potmusujace jest $wiezsze i bardziej wyraziste.

Dopuszczone do obrotu wina rézowe, w odniesieniu do ktérych wskazano nazwe jednej lub nazwy dwdch odmian
winorodli, poza cechami opisanymi powyzej posiadaja réwniez wlaSciwosci organoleptyczne odpowiedniej
odmiany lub odpowiednich odmian winorodli, ktére wykorzystano do produkgji wina.

Minimalna calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 10 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)
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Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z przedziatami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Vigneti delle Dolomiti Rosso nalezgce do kategorii ,wino” i ,wino pétmusujgce”, ze wskazaniem jednej odmiany lub dwdch
odmian winoroli lub bez wskazania tych odmian

Wina te charakteryzujg si¢ rubinowoczerwona barwg o zréznicowanej intensywnosci, niekiedy z pomaraficzowymi
refleksami w przypadku win dojrzalych. Ich aromat jest winny, czasem eteryczny lub owocowy; w zaleznosci od
odmiany winoroéli wykorzystanej do produkeji tych win ich aromat moze byé owocowy o zréznicowanej inten-
sywnosci i bogaty w przypadku wina dojrzalego.

Smak jest harmonijny, pelny, czasem gorzkawy i ostry, od wytrawnego po stodki.

Wino czerwone ,Novello” charakteryzuje si¢ aromatami i smakami zwigzanymi ze szczegdlng technika maceracji
weglowej stosowanej do wytwarzania wina z winogron, ktéra wzmacnia profil winny wina i nuty typowe dla
odmiany winoro$li.

Dzigki zawartosci dwutlenku wegla wino potmusujace jest bardziej wyraziste.

Dopuszczone do obrotu wina czerwone, w odniesieniu do ktérych wskazano nazwe jednej lub nazwy dwoch
odmian winoroli, poza cechami opisanymi powyzej posiadajg réwniez whasciwosci organoleptyczne odpowiedniej
odmiany lub odpowiednich odmian winorodli, ktére wykorzystano do produkcji wina.

Minimalna calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu:

— 11 % w przypadku rodzaju ,Vino Novello”,

— 10% w przypadku innych rodzajéw.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/I.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z przedzialami okreslonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Vigneti delle Dolomiti Bianco nalezgce do kategorii 15 i 16, w tym wina opatrzone okresleniem tradycyjnym ,Passito” lub
,Vino Passito”, bez wskazania odmiany winorosli

Wina te wyrdzniajg si¢ wyjatkowym charakterem. Moga mie¢ barwe od zlotozéltej do bursztynowej.
Ich aromat jest delikatny, szlachetny i charakterystyczny, z nutami suszonych winogron, niekiedy korzenny.

Majg pelny i harmonijny smak wina z suszonych winogron, niekiedy z wyczuwalna nutg alkoholu; od wytrawnego
po stodki.

Minimalna calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 16 %.

Minimalna rzeczywista objetociowa zawarto$¢ alkoholu: 9,0 % (wino z suszonych winogron) i 12,0 % (wino
z przejrzatych winogron).

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowos¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sa zgodne z przedzialami okreslonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Vigneti delle Dolomiti Rosato nalezgce do kategorii 15 i 16, w tym wina opatrzone okresleniem tradycyjnym ,Passito” lub
,Vino Passito”, bez wskazania odmiany winorosli

Wina te wyrdzniaja si¢ wyjatkowym charakterem. Charakteryzujg si¢ rézowa barwa o réznej intensywnosci, nie-
kiedy z pomaraficzowymi refleksami.

Ich aromat jest delikatny, szlachetny i charakterystyczny, z nutami suszonych winogron, niekiedy korzenny.

Maja pelny i harmonijny smak wina z suszonych winogron, niekiedy z wyczuwalng nutg alkoholu; od wytrawnego
po stodki.

Minimalna calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 16 %.

Minimalna rzeczywista objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 9,0 % (wino z suszonych winogron) i 12,0 % (wino
z przejrzalych winogron).

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 15,0 g/l.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z przedziatami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

Vigneti delle Dolomiti Rosso nalezgce do kategorii 15 i 16, w tym wina opatrzone okresleniem tradycyjnym ,Passito” lub
,Vino Passito”, bez wskazania odmiany winorosli

Wina te wyrdzniajg si¢ wyjatkowym charakterem. Charakteryzujg si¢ ciemnoczerwong barwa przypominajgca
barwe granatu, ktéra przybiera niekiedy pomaraiczowy odcien.

Ich aromat jest delikatny, szlachetny i charakterystyczny, z nutami suszonych winogron, niekiedy korzenny.

Maja pelny i harmonijny smak wina z suszonych winogron, niekiedy z wyczuwalng nutg alkoholu; od wytrawnego
po stodki.

Minimalna catkowita objeto$ciowa zawarto$¢ alkoholu: 16 %.
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Minimalna rzeczywista objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 9,0 % (wino z suszonych winogron) i 12,0 % (wino
z przejrzatych winogron).

Minimalna zawarto§¢ ekstraktu bezcukrowego: 18,0 g/l.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli sg zgodne z przedziatlami okre$lonymi

w przepisach krajowych i unijnych.

Vigneti delle Dolomiti Bianco nalezgce do kategorii 4 —wino musujgce, 5 — gatunkowe wino musujgce i 6 — aromatyczne
gatunkowe wino musujgce, ze wskazaniem jednej odmiany lub dwich odmian winorosli lub bez wskazania tych odmian

Wino musujgce charakteryzuje si¢ dynamiczng i utrzymujacg si¢ piang oraz barwg od stomkowozéltej do ztotozot-
tej z bladozielonymi refleksami. Wyréznia si¢ dzigki wyjatkowym cechom takim jak subtelnos$¢ i wykwintnosé.
Aromat wina jest charakterystyczny, szlachetny i delikatny z nutg drozdzy; aromatyczne gatunkowe wino musujace
charakteryzuje si¢ typowymi aromatami odmiany winoroéli Moscato Giallo. Jego smak jest szlachetny, wyrazisty
i typowy dla odmiany winoroéli; pod wzgledem zawartosci cukru smak moze by¢ wytrawny do stodkiego, co
odpowiada okresleniom od ,brut nature” do ,dolce”. Dopuszczone do obrotu musujgce i gatunkowe musujgce wina
biale, w odniesieniu do ktérych wskazano nazwe jednej lub nazwy dwéch odmian winorosli, poza cechami opisa-
nymi powyzej posiadaja réwniez wlasciwosci organoleptyczne odpowiedniej odmiany lub odpowiednich odmian
winorosli, ktore wykorzystano do produkcji wina. Aromatyczne gatunkowe wino musujgce, z okresleniem odmiany
winoroli lub bez takiego okreslenia, musi posiadal organoleptyczne cechy charakterystyczne odmiany winorosli
Moscato Giallo, z ktérej musi by¢ w calosci uzyskane. Minimalna catkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu:
11,0 %.

Minimalna rzeczywista objetosciowa zawarto$¢ alkoholu: 10,5% (wino musujgce i jakosciowe wino musujace)
i 6,0 % (aromatyczne gatunkowe wino musujace).

Minimalna kwasowos¢ ogélna: 4,5 g[l, wyrazona jako kwas winowy (wino musujace i gatunkowe wino musujace);
5,0 g/l, wyrazona jako kwas winowy (aromatyczne gatunkowe wino musujace).

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowos$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s3 zgodne z przedzialami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.
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Vigneti delle Dolomiti Rosato nalezgce do kategorii 4 — wino musujgce i 5 — gatunkowe wino musujgce, ze wskazaniem jednej
odmiany lub dwéch odmian winorosli lub bez wskazania tych odmian

Wino musujace charakteryzuje si¢ dynamiczng i utrzymujac si¢ piang oraz r6zowg barwa o réznej intensywnosci.
Wyréznia si¢ dzigki wyjatkowym cechom takim jak subtelno$¢ i wykwintnosé.

Aromat wina jest charakterystyczny, szlachetny i delikatny z nutg drozdzy.

Jego smak jest szlachetny, wyrazisty i typowy dla odmiany winorosli; pod wzgledem zawartosci cukru smak moze
by¢ wytrawny do stodkiego, co odpowiada okre$leniom od ,brut nature” do ,dolce”.

Dopuszczone do obrotu musujgce i gatunkowe musujace wina rézowe, w odniesieniu do ktérych wskazano nazwe
jednej lub nazwy dwéch odmian winorosli, poza cechami opisanymi powyzej posiadaja réwniez wlasciwosci orga-
noleptyczne odpowiedniej odmiany lub odpowiednich odmian winorosli, ktére wykorzystano do produkeji wina.

Minimalna calkowita objetoSciowa zawarto$¢ alkoholu: 11 %.

Minimalna zawarto$¢ ekstraktu bezcukrowego: 14,0 g/l.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objgtosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) 10,5
Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas
winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach
na litr)

Wszelkie parametry analityczne nieprzedstawione w ponizszej tabeli s zgodne z przedzialami okreslonymi
w przepisach krajowych i unijnych.

5. Praktyki winiarskie

a)  Podstawowe praktyki enologiczne
Praktyki enologiczne w zakresie mieszania moszczy winogronowych i win

Odpowiednie ograniczenia dotyczace praktyk enologicznych

W specyfikacji produktu dopuszczono mieszanie moszczy i win do 15 %, zgodnie z odpowiednimi przepisami
Unii Europejskiej, z moszczami winogronowymi i winami, w tym z pochodzacymi z innych wloskich obszaréw
uprawy winoroSli, o ile zostaly one uzyskane z niearomatycznych odmian winoroéli zaklasyfikowanych jako ,nada-
jace si¢ do uprawy” lub ,pod obserwacjg” w prowincjach Belluno, Bolzano i Trento.

Praktyki enologiczne dotyczgce przetwarzania w wino musujace przy uzyciu metody
fermentacji wtérnej w autoklawach

Odpowiednie ograniczenia dotyczace praktyk enologicznych

Przetwarzanie w wino musujace jest dozwolone wylacznie przy uzyciu metody fermentacji wtérnej w duzych
zbiornikach (autoklawach).

b)  Maksymalne zbiory

Rodzaje Vigneti delle Dolomiti Bianco, Rosato i Rosso bez wskazania odmiany winorosli
23 000 kg winogron z hektara
Vigneti delle Dolomiti otrzymane z odmiany winorosli Moscato Rosa

12 000 kg winogron z hektara
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Rodzaje Vigneti delle Dolomiti ze wskazaniem innych dozwolonych odmian winorosli
19 500 kg winogron z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar produkcji winogron wykorzystywanych do produkeji win ,Vigneti delle Dolomiti” obejmuje cale terytorium
prowincji autonomicznych Trento i Bolzano oraz prowingji Belluno w regionie Wenecja Euganejska, ktore to pro-
wincje wchodzg w sklad unijnego obszaru uprawy winorosli C I (B).

7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina

Cabernet Franc N. — Cabernet

Cabernet Sauvignon N. — Cabernet

Carmeneére N. — Cabernet

Carmenére N. — Cabernet Italiano

Carmeneére N. — Cabernet Nostrano

Casetta N.

Chardonnay B.

Franconia N.

Goldtraminer B.

Gosen N.

Groppello di Revo N. — Groppello

Kerner B.

Lagarino B.

Lambrusco a Foglia Frastagliata N. — Enantio N.
Lambrusco a Foglia Frastagliata N. — Lambrusco
Manzoni Bianco B. — Incrocio Manzoni 6.0.13 B.
Maor B.

Merlot N.

Moscato Giallo B. — Goldmuskateller

Moscato Giallo B. — Moscato

Moscato Giallo B. — Moscatellone

Moscato Rosa Rs. — Moscato delle Rose
Moscato Rosa Rs. — Rosen Muskateller

Miiller Thurgau B. — Riesling x Sylvaner
Nosiola B.

Paolina B.

Pavana N.
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Petit Verdot N

Pinot Bianco B. — Pinot

Pinot Bianco B. — Pinot Blanc

Pinot Bianco B. — Weissburgunder
Pinot Bianco B. — Weif§ Burgunder
Pinot Bianco B. — WeifSburgunder
Pinot Grigio — Grauburgunder
Pinot Grigio — Grauer Burgunder
Pinot Grigio — Pinot

Pinot Grigio — Pinot Gris

Pinot Grigio — Ruldnder

Pinot Nero N. — Blauer Spatburgunder
Pinot Nero N. — Pinot

Pinot Nero N. — Pinot Noir

Pinot Nero N. — Spitburgunder
Pinot Nero N. — Blauburgunder
Rebo N.

Rossara N.

Saint Laurent N.

Sauvignon B. — Sauvignon Blanc
Schiava Gentile N. — Kleinvernatsch
Schiava Gentile N. — Mittervernatsch
Schiava Gentile N. — Schiava
Schiava Gentile N. — Vernatsch
Schiava N.

Schiava Grigia N. — Grauvernatsch
Schiava Grigia N. — Schiava
Schiava Grigia N. — Vernatsch
Schiava Grossa N. — Edelvernatsch Gr
Schiava Grossa N. — Grofvernatsch
Schiava Grossa N. — Schiava

Schiava Grossa N. — Vernatsch
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Sennen N.

Sylvaner Verde B. — Griiner Sylvaner
Sylvaner Verde B. — Silvaner
Sylvaner Verde B. — Sylvaner

Syrah N. — Shiraz

Teroldego N.

Verdealbara B.

Bronner B.

Helios B.

Johanniter B.

Solaris B.

Turca N.

Turca N. — Serbina N.

Lagrein N.

Marzemino N. — Berzamino
Marzemino N. — Berzemino
Meunier N.

Negrara N.

Riesling Italico B. — Riesling
Riesling Italico B. — Welschriesling
Riesling Renano B. — Rheinrieseling
Riesling Renano B. — Riesling
Traminer Aromatico Rs. — Gewiirztraminer
Trebbiano Toscano B. — Procanico
Trebbiano Toscano B. — Trebbiano
Trebbiano Toscano B. — Ugni Blanc
Veltliner B. — Gruner Veltliner
Moscato Giallo B. — Moscatello
Moscato Giallo B. — Muscat
Moscato Giallo B. — Muskateller
Malvasia Nera Lunga N. — Malvasia

Malvasia N. — Malvasier
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Malvasia N. — Roter Malvasier
Petit Manseng B.
Portoghese N. — Blauer Portugieser
Portoghese N. — Portugieser
Tannat N.
Tempranillo N.
Viogner B.
Zweigelt N.
Diolinoir N.
Barbera N.
Bianchetta Trevigiana B. — Bianchetta
Malvasia Istriana B. — Malvasia
Marzemina Grossa N. — Marzemina Bastarda
Marzemina Bianca B. — Marzemina
Moscato Bianco B. — Gelber Muskateller
Moscato Bianco B. — Moscatello
Moscato Bianco B. — Moscatello
Moscato Bianco B. — Moscatellone
Moscato Bianco B. — Moscato
Moscato Bianco B. — Muscat
Moscato Bianco B. — Muskateller
Glera B. — Serprino
Glera Lunga B. — Glera
Glera Lunga B. — Serprino
Tocai Friulano B. — Tai
Trevisana Nera N.

8. Opis zwiazku lub zwigzkéw

Vigneti delle Dolomiti, wszystkie kategorie (1, 4, 5, 6, 8, 15 16)

Czynniki naturalne istotne z punktu widzenia zwiazku

Obszar obejmuje region Trydent-Gérna Adyga oraz prowincje Belluno w Wenecji Euganejskiej i jest polozony
w Dolomitach, wyjatkowym laficuchu gérskim wpisanym na liste Swiatowego dziedzictwa Unesco. Obszar ten jest
gléwnie gérzysty lub pagbrkowaty i zréznicowany pod wzgledem geologicznym, poniewaz znajdujg si¢ na nim

gory o réznym pochodzeniu geologicznym, z ktérych najwickszy obszar zajmuja Dolomity.
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Klimat jest przejSciowy, miedzy pétkontynentalnym a alpejskim; najnizsze temperatury wystepuja w miesigcach
zimowych, a najwyzsze w lipcu i sierpniu. Srednie opady wynosza 1000 mmj/rok, a rozktad opadéw jest typowo
$rédziemnomorski, poniewaz najwicksze opady deszczu wystepuja wiosng i jesienig. Odpowiednia ilos¢ opadow
i doskonala pojemnos$¢ wodna zwigzana w znacznym stopniu z topnieniem $niegu w masywie gérskim sprawiaja,
ze gleby zawieraja wystarczajacg iloS¢ wody. Szczegdlne polozenie geograficzne Dolomitéw — w polaczeniu
z klimatem przej$ciowym miedzy $rédziemnomorskim a alpejskim — tworzy wyjatkowe Srodowisko na obszarze
produkcji winorosli objetych IGT ,Vigneti delle Dolomiti” i wyrdznia wina produkowane na tym obszarze.

Jezeli chodzi o gleby, skladaja si¢ one gléwnie z gruzu wapiennego o wysokiej kamienistosci, co zapewnia dobre
odwadnianie i dobrg aeracj¢. Gleby te wystepujg na 0gdt na gruzie wapiennym na polozonych na $redniej wysoko-
Sci oraz najwyzej polozonych obszarach stozkéw naplywowych. Gleby dolnych czgsci zboczy charakteryzuja sie
nizsza kamienisto$cig. Na niektorych obszarach nizinnych wystepuja warstwy nagromadzonego koluwium i gleby
na utworach morenowych lub zwirach fluwialnych. Wystepuja réwniez gleby o innym pochodzeniu geologicznym,
tak jak w dolinach Valle di Cembra (porfirowa), Val d’Isarco (metamorficzno-krystaliczna) i w $rodkowej czedci
doliny Vallagarina (bazaltowa).

Czynniki historyczne i ludzkie istotne z punktu widzenia zwigzku

Winoroéle i wina od zawsze stanowig cze$¢ dziedzictwa kulturowego obszaru, o czym $wiadczg liczne odkrycia
archeologiczne i udokumentowane dowody historyczne z okresu od epoki brazu do czaséw wspodlczesnych. Przez
kilka wiekéw caly obszar byl réwniez integralng czeScig imperium austro-wegierskiego, a niektére z cech admini-
stracyjnych i kulturowych tego imperium zostaly wyraznie zachowane do dzis. Przez tysigc lat, w trakcie ktérych
uprawa winoroli szla w parze z historia ludzkosci, powstaly migdzy nimi nierozerwalne zwiazki, ktére znajduja
odzwierciedlenie nie tylko w lokalnej kulturze i tradycyjnym rolnictwie oraz praktykach produkcji wina, ale réw-
niez w szerszych i bardziej posrednich obszarach kultury, takich jak sztuka i gastronomia. Zalozenie w 1874 r.
Instytutu Rolniczego San Michele all’Adige miato decydujacy i trwaly wplyw na uprawe winorosli i produkcje wina
oraz kulture wina w ujeciu ogblnym na wyznaczonym obszarze dzigki zapewnieniu wyjatkowego zrédla nauki,
wiedzy i edukacji w sektorze. Nowoczesna uprawa winorosli zawdzigcza bowiem wiele dzialaniom w zakresie
szkolenia i rozpowszechniania nowych technik uprawy winorosli i technik enologicznych prowadzonym przez ten
Instytut wraz ze szkolg Conegliano. Kluczowy wklad wniesli rowniez producenci wina z obszaru, ktérzy wprowa-
dzili procesy zarzadzania winnicami i metody laczace zréwnowazenie Srodowiskowe i stabilno$¢ gospodarcza
z innowacyjnymi technologiami produkcji wina.

Vigneti delle Dolomiti, kategoria: wino

Informacje dotyczace szczegoblnej jakosci produktow zwigzanej z pochodzeniem geograficznym oraz ze zwigzkiem
przyczynowym z czynnikami naturalnymi i ludzkimi wystgpujacymi na obszarze geograficznym.

Wina biate réznych rodzajéow moga mie¢ barwe od stomkowozéltej do ztotozoltej, niekiedy o odcieniu bladozielo-
nym lub miedzianym — jak w przypadku Pinot Grigio. Szlachetny aromat win jest subtelny, z nutami owocowymi,
ktére zazwyczaj odzwierciedlaja gléwng odmiang winorodli wykorzystang do produkcji wina, w szczegdlnosci
w przypadku aromatycznych lub pétaromatycznych odmian — takich jak Muller Thurgau i Sauvignon. Wina te
majg harmonijny, ztozony, $wiezy i bogaty smak od wytrawnego po stodki.

Wina rézowe, w szczegélnosci uzyskiwane z odmian Schiava, Merlot i Teroldego, charakteryzuja si¢ rézowa barwa
o réznej intensywno$ci wynikajacej z procesu produkcji wina. Wina te majg $wiezy i harmonijny smak, od
wytrawnego po stodki, o zréwnowazonej kwasowosci.

Wina czerwone charakteryzujg si¢ rubinowoczerwong barwa o zréznicowanej intensywnosci, niekiedy z pomaran-
czowymi refleksami w przypadku win dojrzalych. Ich aromat jest winny, czasem eteryczny lub owocowy; w zalez-
nosci od odmiany winorosli wykorzystanej do produkgji tych win ich aromat moze by¢ owocowy o zréznicowanej
intensywnosci i bogaty w przypadku wina dojrzalego. Smak jest harmonijny i ztozony, od wytrawnego po stodki.

Wino czerwone ,Novello” charakteryzuje si¢ aromatami i smakami zwigzanymi ze szczegdlng technikg maceracji
weglowej stosowanej do wytwarzania wina z winogron, ktéra wzmacnia profil winny wina i nuty typowe dla
odmiany winorosli.

Uprawa wielu odmian winorosli umozliwia optymalne wykorzystanie réznych rodzajéw gruntu. Winnice polozone
sg zwykle na obszarach o najkorzystniejszym nastonecznieniu. Na obszarach pagérkowatych uprawiane sg gtéwnie
odmiany winoroli przeznaczone na wina biate, natomiast z odmian winoroéli przeznaczonych na wina czerwone,
uprawianych na glebszych glebach doliny, mozna produkowal wina o pelnym, taninowym i bogatym smaku,
o dobrze wyczuwalnych nutach dojrzalych owocow.
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Wahania temperatur miedzy dniem a noca, ktére sa typowe dla tego obszaru, powoduja znaczne nagromadzenie,
zwlaszcza w winogronach bialych, prekursoréw aromatycznych, ktére nadaja winom ich szczegdlne wlasciwosci
organoleptyczne. Zréznicowane polozenie terenéw i zréznicowane wysokosci zapewniajg zatem szerokie spektrum
réznych warunkéw, dzigki czemu mozliwe jest okreSlenie najodpowiedniejszego polozenia dla poszczegdlnych
odmian winorosli.

Wilasciwosci i cechy win objetych IGT ,Vigneti delle Dolomiti” wynikaja réwniez z czynnikéw ludzkich, w szcze-
g6lnoéci profesjonalizmu producentéw wina. Obszar gruntéw gospodarstw przeznaczony pod uprawe winorosli
jest niewielki, poniewaz wynosi okolo 1,3 hektara. Topografia przeklada si¢ réwniez na wigksza liczbe godzin
roboczych (ponad 600) potrzebnych do uprawy 1 hektara winnicy. Wigkszo$¢ tego czasu po$wieca si¢ na dzialania
majace na celu zoptymalizowanie wzrostu roélin i dojrzewania winogron, stymulacje naturalnej odpornosci na
patogeny i ograniczenie stosowania §rodkéw ochrony roslin. W tym zakresie nalezy zauwazy¢, ze uprawa na nie-
mal calym obszarze przeznaczonym pod uprawe winorosli prowadzona jest zgodnie z zasadami integrowanej
i coraz bardziej ekologicznej ochrony roslin. Winogrona zbierane sg wylacznie recznie.

Wzajemne oddzialywanie czynnikéw naturalnych (klimat, warunki glebowe i topografia), do§wiadczenie zdobyte
przez lokalne podmioty oraz nowoczesne techniki uprawy i produkcji wina umozliwiaja produkcje win gatunko-
wych, ktorych wlasciwosci i renoma sg zwiazane zaréwno z obszarem produkeji, jak i z odmianami winorosli,
z ktorych sg produkowane.

Vigneti delle Dolomiti, kategorie 4 — wino musujgce, 5 — gatunkowe wino musujgce, 6 — aromatyczne gatunkowe wino
musujgce, 8 — wino pétmusujgce

Informacje dotyczgce szczegdlnej jakosci produktéw zwigzanej z pochodzeniem geograficznym oraz ze zwigzkiem
przyczynowym z czynnikami naturalnymi i ludzkimi wystgpujacymi na obszarze geograficznym.

Szczycace si¢ wielowiekowg tradycja wino musujace uznawane jest za peretke lokalnego winiarstwa. Dzigki szcze-
gblnej dbalosci na etapie uprawy i zbierania winogron oraz ich przetwarzania w wino bazowe, a takze na pdzniej-
szym etapie fermentacji wtérnej, wino musujace wyrdznia si¢ wyjatkowa subtelnoscig i wykwintnoscia.

Na jako$§¢ win musujgcych wplywa dostepnosé surowcéw pochodzgcych z gérskich obszaréw uprawy winorosli, na
ktérych winogrona i wina posiadaja cechy jakosci, ktore sg idealne do produkgji tego rodzaju wina. Cechy te pole-
gaja w szczegblnosci na tym, ze winogrona charakteryzuja si¢ odpowiednig réwnowaga miedzy zawarto$cig cukru
a kwasowoscia, czemu sprzyjajg wahania temperatury miedzy dniem a nocg, ktdre staja si¢ stopniowo bardziej
zauwazalne wraz ze wzrostem wysokosci, na ktdrej polozone sg winnice.

Ponadto charakterystyka produktu zalezy od ograniczonej liczby odmian winorosli, ktére mozna wykorzystywaé
do produkcji win musujacych.

Jezeli chodzi o ,aromatyczne gatunkowe wino musujace”, zwigzek przyczynowy wynika réwniez z wyboru
odmiany winorodli, tj. rodzimej odmiany ,Moscato Giallo” uprawianej na tym obszarze, ktdrej szlachetne aromaty
wzmacniane sg w trakcie niezbyt intensywnego procesu dojrzewania, ktéremu sprzyja klimat subalpejski.

Wino musujace charakteryzuje si¢ dynamiczng i utrzymujaca si¢ piang oraz barwa od stomkowozoéltej do ztotozol-
tej z bladozielonymi refleksami. Ma ono charakterystyczny i szlachetny aromat z nutg drozdzy. Jego smak jest
szlachetny, wyrazisty i typowy dla odmiany winoro§li.

Rézowe wino musujgce, otrzymywane gléwnie z odmiany winorosli Pinot Nero, charakteryzuje si¢ dynamiczng
i utrzymujacg si¢ piang oraz rézowg barwg o réznej intensywnosci. Ma ono charakterystyczny i szlachetny aromat
z nutg drozdzy. Jego smak jest szlachetny, wyrazisty i charakterystyczny.

Pod wzgledem zawarto$ci cukru wino musujace — zaréwno biale, jak i rézowe — moze mie¢ smak od wytrawnego
do stodkiego, co odpowiada okresleniom od ,brut nature” do ,dolce”.

Wino pétmusujace — zaréwno biale, rézowe, jak i czerwone — wyrdznia si¢ $wiezoscia i wyrazisto$cia, co zwigzane
jest z umiarkowanym uwalnianiem dwutlenku wegla.

Ponadto poziom specjalizacji, jaki niektére gospodarstwa osiagnely w produkcji win pétmusujacych, umozliwit
udoskonalenie technik produkcji wina i aspektéw technologicznych dotyczacych fermentacji wtérnej przeprowa-
dzanej w duzych zbiornikach (autoklawach), co przyczynia si¢ do podniesienia standardu jakoSci win
potmusujacych.

Specjalizacja procesu produkcji umozliwita w rzeczywisto$ci okreSlenie rodzajéow odmian, ktére sg najodpowied-
niejsze do przetwarzania w wino pélmusujgce, a takze przeprowadzanie fermentacji wtdrnej przy uzyciu sprzetu
najnowszej technologii; czynniki te przyczynily si¢ do podniesienia jakosci produktu koficowego.
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Zréznicowanie Srodowisk pod wzgledem gleby i klimatu umozliwia najlepsze wykorzystanie potencjalu odmian
odpowiednich do przetworzenia w wino musujgce. Winnice potozone s3 zwykle na obszarach o najkorzystniej-
szym nastonecznieniu. Wahania temperatur migdzy dniem a nocg, ktére sg typowe dla tego obszaru, powoduja
znaczne nagromadzenie, zwlaszcza w winogronach bialych, prekursoréw aromatycznych, ktére nadaja winom ich
szczegblne wlasciwosci organoleptyczne. Zrdznicowane polozenie terenéw i zrdznicowane wysokosci zapewniajg
zatem szerokie spektrum réznych warunkéw, dzigki czemu mozliwe jest okreslenie najodpowiedniejszego poloze-
nia dla poszczeg6lnych odmian winorosli.

Wihasciwosci i cechy win objetych IGT ,Vigneti delle Dolomiti” wynikajg réwniez z czynnikéw ludzkich, w szcze-
gblnosci profesjonalizmu producentéw wina. Obszar gruntéw gospodarstw przeznaczony pod uprawe winorosli
jest niewielki, poniewaz wynosi okoto 1,3 hektara. Topografia przeklada si¢ réwniez na wigksza liczbe godzin
roboczych (ponad 600) potrzebnych do uprawy 1 hektara winnicy. Wigkszo$¢ tego czasu poswieca si¢ na dzialania
majace na celu zoptymalizowanie wzrostu roslin i dojrzewania winogron, stymulacje naturalnej odpornosci na
patogeny i ograniczenie stosowania §rodkéw ochrony roslin. W tym zakresie nalezy zauwazy¢, ze uprawa na nie-
mal calym obszarze przeznaczonym pod uprawe winorodli prowadzona jest zgodnie z zasadami integrowanej
i coraz bardziej ekologicznej ochrony roslin. Winogrona zbierane sg wylgcznie recznie.

Wzajemne oddzialywanie czynnikéw naturalnych (odmiana winorodli, klimat, gleba), doswiadczenie zdobyte przez
lokalne podmioty oraz nowoczesne techniki uprawy i produkcji wina umozliwiaja produkcje win gatunkowych,
ktorych wlasciwosci i renoma sg zwigzane zaréwno z obszarem produkcji, jak i z odmianami winoroéli, z ktérych
sg produkowane.

Vigneti delle Dolomiti, kategorie 15 — wino z suszonych winogron i 16 — wino z przejrzatych winogron

Informacje dotyczace szczegdlnej jakosci produktow zwigzanej z pochodzeniem geograficznym oraz ze zwigzkiem
przyczynowym z czynnikami naturalnymi i ludzkimi wystgpujacymi na obszarze geograficznym. Barwa waha si¢
od zlotozéltej do bursztynowej w przypadku win bialych oraz do rézowej i ciemnoczerwonej, przypominajacej
barwe granatu — w zaleznosci od wykorzystanej odmiany. Ich aromat jest delikatny i charakterystyczny z nutami
suszonych winogron, niekiedy korzenny i przypominajacy miéd oraz dojrzale owoce. Maja one pelny i harmonijny
smak wina z suszonych winogron, od wytrawnego po stodki, chociaz dominujg rodzaje z wyzsza zawartoscig
cukru.

Chociaz wina ,Passito” produkuje si¢ w pewnym stopniu ze wszystkich odmian — zaréwno odmian winoroli prze-
znaczonych na wino biale, jak i na wino czerwone — jednymi z najczesciej wykorzystywanych sg aromatyczne
(Moscato Giallo, Moscato Rosa, Traminer Aromatico) i pélaromatyczne (Goldtraminer, Nosiola, Riesling Renano,
Sauvignon itp.) odmiany winorosli.

Suszenie odbywa si¢ na roSlinie (wino z przejrzalych winogron) lub w strefach suszenia (wino z suszonych wino-
gron). Dlugos¢ okresu przejrzewania lub suszenia jest rézna i zalezy od intensywnosci wlasciwosci, jakie producent
wina pragnie nada¢ produktowi koficowemu za pomocg tej techniki.

Producent wybiera winogrona wykorzystywane do produkcji win ,Passito” na podstawie szczegdlnych cech fizycz-
nych i cech jakosci kidci.

Kiscie o luznej strukturze, tj. z duzymi przerwami migdzy winogronami, sg szczegdlnie odpowiednie do suszenia
i s selekcjonowane w winnicy podczas zbioru.

Suszeniu sprzyjajg wyrazne réznice temperatur miedzy dniem a nocg, ktére sa szczegdlnie odczuwalne péZnym
latem i jesienig, oraz péinocne wiatry od Alp wiejace w tym regionie.

Ponadto tagodny wiatr ,Ora del Garda”, ktéry wieje codziennie znad Lago di Garda, omiatajac duzg czgs¢ obszaru
produkgji, w znacznym stopniu przyczynia si¢ do tworzenia optymalnych warunkéw suszenia winogron, tj. niemal
cigglej naturalnej wentylacji przy zachowaniu pozioméw wilgotnosci, ktdre zapobiegaja zbyt szybkiemu wysusze-
niu winogron.

Chociaz wina ,Passito” produkowane sg co do zasady w niewielkich ilosciach, produkuja je niemal wszystkie roz-
lewnie, przy czym stanowia one czgsto ,sztandarowy” produkt przedsigbiorstwa.

Zwigzek przyczynowy miedzy obszarem geograficznym a wiasciwoSciami produktu wynika gtéwnie z trzech
czynnikow:

— dostepnosci (okreslonych powyzej) odmian winogron, ktére sa szczegélnie odpowiednie do poddania proce-
sowi suszenia niezbednemu do produkcji tego rodzaju wina,

— wahan temperatur i okresowych lokalnych bryz (,Ora del Garda”), ktére sprzyjaja zachowaniu winogron na
etapie suszenia — zar6wno na roélinie, jak i w strefach suszenia,

— siegajgcej starozytnosci tradycji produkgji win ,Passito”, ktora wcigz przeprowadza si¢ przy zastosowaniu tech-
nik przekazywanych od wiekéw z pokolenia na pokolenie.
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Zréznicowanie Srodowisk pod wzgledem gleby i klimatu umozliwia najlepsze wykorzystanie potencjalu odmian
winogron, ktére sa najodpowiedniejsze do poddania procesowi suszenia. Winnice polozone s3 zwykle na obsza-
rach o najkorzystniejszym nastonecznieniu. Wahania temperatur miedzy dniem a nocs, ktére sa typowe dla tego
obszaru, powodujg znaczne nagromadzenie, zwlaszcza w winogronach bialych, prekursoréw aromatycznych, ktére
nadaja winom ich szczegdlne wlasciwosci organoleptyczne. Zréznicowane polozenie terendéw i zréznicowane
wysokosci zapewniajg zatem szerokie spektrum réznych warunkéw, dzigki czemu mozliwe jest okreslenie najodpo-
wiedniejszego potozenia dla poszczegdlnych odmian winorosli.

Wiasciwosci i cechy win objetych IGT ,Vigneti delle Dolomiti” wynikajg réwniez z czynnikéw ludzkich, w szcze-
gblnosci profesjonalizmu producentéw wina. Obszar gruntéw gospodarstw przeznaczony pod uprawe winorosli
jest niewielki, poniewaz wynosi okolo 1,3 hektara. Topografia przeklada si¢ réwniez na wigksza liczbe godzin
roboczych (ponad 600) potrzebnych do uprawy 1 hektara winnicy. Wiekszo$¢ tego czasu poswieca sie na dzialania
majgce na celu zoptymalizowanie wzrostu roSlin i dojrzewania winogron, stymulacje naturalnej odpornosci na
patogeny i ograniczenie stosowania Srodkéw ochrony roslin. W tym zakresie nalezy zauwazy¢, ze uprawa na nie-
mal calym obszarze przeznaczonym pod uprawe winorosli prowadzona jest zgodnie z zasadami integrowanej
i coraz bardziej ekologicznej ochrony roélin. Winogrona zbierane s3 wylacznie recznie.

Wzajemne oddzialywanie czynnikéw naturalnych (odmiana winorodli, klimat, gleba), doswiadczenie zdobyte przez
lokalne podmioty oraz nowoczesne techniki uprawy i produkcji wina umozliwiajg produkcje win gatunkowych,
ktorych wlasciwosci i renoma sg zwiazane zaréwno z obszarem produkcji, jak i z odmianami winorosli, z ktérych
sg produkowane.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze
Odstepstwa dotyczgce obszaréw produkcji wina i przetwarzania go w wino pétmusujgce i musujgce

Ramy prawne: okre§lone w przepisach UE

Rodzaj wymogéw dodatkowych: odstepstwo dotyczace produkeji na okre$lonym obszarze geograficznym

Opis wymogu

Zgodnie z obowigzujacymi przepisami UE produkcja wina i przetwarzanie go w wino pélmusujgce i musujgce
moze si¢ rowniez odbywal w sasiednich regionach Wenecji Euganejskiej i Lombardii, o ile zainteresowane gospo-
darstwa sa w stanie udowodni¢ istnienie nieprzerwanej tradycji produkcji win objetych ChOG ,Vigneti delle Dolo-
miti” w ciggu ostatnich pieciu lat winiarskich.

Mozliwos¢ przetwarzania wina w wino musujgce i pélmusujgce w regionach sasiednich jest uzasadniona faktem, ze
w regionach tych mozliwe jest przeprowadzanie normalnych proceséw produkcji wina, oraz spdjna z tym faktem.
Procesow tych nie uznaje si¢ za etapy nastepujace po produkeji wina, ale za integralng cze$¢ produkcji wina, i jako
takie mozna przeprowadza¢ je wylgcznie na wyznaczonym obszarze produkcji wina.

Odstepstwo to jest uzasadnione zakorzeniong tradycja i umozliwia zainteresowanym producentom korzystanie
réwniez z ustug zakladéw przetworczych znajdujacych sie¢ we wspomnianych powyzej jednostkach administracyj-
nych graniczgcych z obszarem produkgji.

Wskazanie nazwy odmiany winorosli na etykiecie

Ramy prawne: okre§lone w przepisach UE
Rodzaj wymogéw dodatkowych: dodatkowe wymogi dotyczace etykietowania
Opis wymogu

Etykiety win nalezacych do kategorii ,wino” i ,wino péimusujace” objetych ChOG ,Vigneti delle Dolomiti” moga
zawiera¢ nazwe jednej odmiany lub nazwy dwéch odmian winorosli, z ktérych wyprodukowano wino.

Zgodnie z obowigzujacymi przepisami UE stosowanie nazwy odmiany lub nazw odmian winorosli na etykiecie
produktu i przy jego prezentacji jest jednak zakazane w nastepujacych przypadkach:

a) w przypadku kategorii wina ,wino z suszonych winogron” i ,wino z przejrzalych winogron”, w tym wina opi-
sanego jako ,Vino Passito” lub ,Passito”;

b) w przypadku kategorii ,wino” i ,wino pélmusujace”, z ograniczeniem do nastepujacych odmian: — w przypadku
win z prowincji Bolzano: Lagrein, Riesling Italico, Riesling Renano, Traminer Aromatico, Veltliner; — w przy-
padku win z prowincji Trento: Lagrein, Marzemino, Meunier, Negrara, Riesling Italico, Riesling Renano, Trami-
ner Aromatico, Trebbiano Toscano, Veltliner.



13.6.2019 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C197/19

Ponadto w przypadku kategorii ,wino musujace” i ,gatunkowe wino musujace” na etykiecie mozna umiesci¢ odnie-
sienie do jednej odmiany lub dwdch odmian, z ograniczeniem do nastgpujacych odmian: Chardonnay, Pinot
Bianco, Pinot Grigio, Pinot Nero i Miiller Thurgau; w przypadku kategorii ,aromatyczne gatunkowe wino musu-
jace” na etykiecie mozna umiesci¢ wylacznie nazwe odmiany Moscato Giallo.

Link do specyfikacji produktu
https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/12936
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