C 386/78 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 7.10.2022

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia zmiany standardowej w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i 3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2022/C 386/13)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33 (')

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA ZMIANY STANDARDOWE]
,Yecla”
PDO-ES-A0606-AMO02
Data przekazania informacji: 12.7.2022
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Dostosowanie terminologii parametréw analitycznych dla calkowitej zawartosci cukréw do obowigzuja-
cych przepisow

OPIS:

Zgodnie z art. 20 rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) 2019/34 z dnia 17 pazdziernika 2018 r. (%), w ktérym
przewiduje si¢ oznaczenie catkowitej zawartosci cukréw wyrazonej jako fruktoza i glukoza, nazwa parametru anali-
tycznego ,catkowita zawarto$¢ cukréw” otrzymuje brzmienie: ,catkowita zawarto$¢ cukréw wyrazona jako fruktoza
i glukoza”.

Zmiana dotyczy pkt 2 lit. a) (Analityczne cechy charakterystyczne) specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity
dokument.

Przedmiotowa zmiana ma charakter standardowy i stanowi dostosowanie terminologii stosowanej w odniesieniu do
wlasciwosci fizycznych i chemicznych. Nie pociaga ona za soba zadnych zmian w produkcie koficowym, ktéry dzieki
wspélnemu oddziatlywaniu warunkow naturalnych i czynnikéw ludzkich zachowuje wlasciwosci i profil opisane

w punkcie dotyczacym zwigzkéw. Przedmiotowa zmiana nie odpowiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewi-
dzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Nalezato doprecyzowad metodg okre$lania catkowitej zawartosci cukréw w winach.

2. Podwyiszenie limitéw kwasowosci lotnej

OPIS:

Limit kwasowosci lotnej zostal podwyzszony do 0,8 g kwasu winowego na litr win biatych i r6zowych. Jezeli chodzi
o wina czerwone i wina likierowe, poziom kwasowosci lotnej nie moze przekraczaé 1,2 g kwasu winowego na litr.
W przypadku win musujgcych limit ten podwyzszono do 1 g kwasu winowego na litr.

Zmiana dotyczy pkt 2 lit. a) (Analityczne cechy charakterystyczne) specyfikacji produktu oraz pkt 4 jednolitego doku-
mentu.

Wymienione zmiany specyfikacji produktu nalezy uznaé za standardowa zmiang zgodnie z art. 14 rozporzadzenia
(UE) 2019/33.

() Dz.U.L9z11.1.2019,s. 2.
() Dz.U.L9211.1.2019, s. 46.
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UZASADNIENIE:

W aktualnie obowiazujacej wersji specyfikacji ustanowiono zbyt rygorystyczne limity kwasowosci lotnej, co skutkuje
wykluczaniem produktow posiadajacych odpowiednie wlasciwosci organoleptyczne i wykazujgcych cechy typowe dla
win ,Yecla”. Zgodnie z metodg produkgji i dojrzewania win wina s3 obecnie pozostawiane do dojrzewania w drewnia-
nych kadziach o pojemnosci powyzej 330 litréw. Jezeli pojemno$¢ przekracza ten limit, nie dopuszcza si¢ mozliwosci
opatrzenia wina oznaczeniami ,Crianza” ani ,Reserva”. Wina, ktdre pozostawia si¢ w tych kadziach, cechujg si¢
zwykle poziomem kwasowosci lotnej zblizonym do poziomu, ktérym charakteryzowalyby sie, gdyby pozostawiono
je w beczkach o pojemnosci 330 litréw, co nie wplywa jednak negatywnie na smak. Celem zmiany jest zatem dostoso-
wanie tego parametru do obecnych trendéw w zakresie dojrzewania i produkcji wina. W ten sposéb procesy produk-
¢ji i fermentacji win beda odbywac si¢ bez zbytniej interwencji z zewnatrz oraz z udzialem drozdzy rodzimych, co
przyczyni si¢ do otrzymania bardziej charakterystycznych win.

Dlatego tez, z powod6éw przedstawionych powyzej, nalezy zmieni¢ ten parametr analityczny, aby umozliwi¢ opatry-
wanie ChNP czesci produkeji wytwérni wina, w odniesieniu do ktérej nie mozna go obecnie stosowaé, i wprowadza-
nie jej do obrotu w tej postaci.

3. Obnizenie minimalnej rzeczywistej zawarto$ci alkoholu i minimalnej calkowitej zawartosci alkoholu
w winach czerwonych

OPIS:

Minimalne progi rzeczywistej zawarto$ci alkoholu i catkowitej zawartosci alkoholu w winach czerwonych zostaly
obnizone 0 0,5 % obj.

Przedmiotowa zmiana dotyczy pkt 2 lit. a) (Analityczne cechy charakterystyczne) specyfikacji produktu oraz pkt 4
(Opis wina lub win) jednolitego dokumentu.

Wymienione zmiany specyfikacji produktu nalezy uzna¢ za standardowg zmiane zgodnie z art. 14 rozporzadzenia
(UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Na obszarze produkcji ChNP ,Yecla” uprawia si¢ odmiany winorosli o bardzo zréznicowanych cechach. Cho¢
odmiang gléwna jest Monastrell, wspélistnieje ona z pozostalymi zatwierdzonymi odmianami: Tempranillo, Syrah,
Merlot, Cabernet Sauvignon, Garnacha Tinta, Garnacha Tintorera i Petit Verdot.

Ogdlnie rzecz biorac, w ciggu ostatnich dziesigciu lat na rynkach mozna byto zaobserwowaé wzrost popytu na deli-
katniejsze, bardziej owocowe wina, ktére bardziej smakuja nowym pokoleniom konsumentéw, ktérzy zaczynaja inte-
resowac¢ si¢ winiarstwem Enologowie w kazdej wytwoérni wina musza dysponowa¢ niezbednymi narzedziami umozli-
wiajagcymi produkcje win, ktére w oparciu o cechy charakterystyczne dla obszaru produkeji i odmian spelniajg
wymagania rynkéw krajowych i migdzynarodowych.

Obnizenie minimalnych progdw rzeczywistej zawartosci alkoholu i calkowitej zawartosci alkoholu w winach czerwo-
nych o0 0,5 % obj. nie prowadzi do pogorszenia jakosci win; wrecz przeciwnie, pozwala rozszerzy¢ game mozliwosci
oferowanych przez poszczegélne odmiany winoro$li wystepujace na omawianym obszarze, umozliwiajac tym
samym produkcj¢ subtelniejszych, bardziej ztozonych i atrakcyjniejszych win.

4. Podwyzszenie limitow kwasowosci ogodlnej

OPIS:

Limit kwasowosci ogélnej w winach biatych, ré6zowych i czerwonych zostat podwyzszony do 7,5 g kwasu winowego
na litr.

Przedmiotowa zmiana dotyczy pkt 2 lit. a) (Analityczne cechy charakterystyczne) specyfikacji produktu oraz pkt 4
(Opis wina lub win) jednolitego dokumentu.

Wymienione zmiany specyfikacji produktu nalezy uznaé za standardowa zmiang zgodnie z art. 14 rozporzadzenia
(UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Na obszarze produkcji ChNP ,Yecla” uprawia si¢ odmiany winorosli o bardzo zréznicowanych cechach. Odmiana
glowng jest Monastrell; pozostale odmiany czerwone to Tempranillo, Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon, Garnacha
Tinta, Garnacha Tintorera i Petit Verdot, natomiast odmiany biale obejmujg Macabeo, Airen, Merseguera, Malvasfa,
Chardonnay, Moscatel de Grano Menudo, Sauvignon Blanc oraz Verdejo.
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Ogdlnie rzecz biorac, w ciggu ostatnich dziesigciu lat na rynkach mozna byto zaobserwowaé wzrost popytu na deli-
katniejsze, bardziej owocowe wina, ktére bardziej smakujg nowym pokoleniom konsumentéw, ktérzy zaczynaja inte-
resowaé si¢ winiarstwem Z tego wzgledu zbiory odbywaja si¢ wczesniej, a zawartos¢ alkoholu jest nizsza, co z kolei
moze przekladad si¢ na nieznaczny wzrost poziomu kwasowosci ogélne;.

5. Zmiany w opisach wla$ciwosci organoleptycznych

OPIS:

Zmiang ta dostosowuje si¢ wlasciwosci organoleptyczne produktu w taki sposdb, aby mozna bylo lepiej je ocenié
w drodze analizy sensoryczne;j.

Zmiana dotyczy pkt 2 lit. b) (Wlasciwosci organoleptyczne) specyfikacji produktu oraz pkt 4 (Opis wina lub win) jed-
nolitego dokumentu.

Wymienione zmiany specyfikacji produktu nalezy uzna¢ za standardowg zmiang zgodnie z art. 14 rozporzadzenia
(UE) 2019/33, poniewaz nie pociagaja one za sobg zmiany cech produktu, ktéry zachowuje opisane w punkcie doty-
czacym zwigzkéw wlasciwosci i profil bedgce rezultatem interakcji migdzy czynnikami naturalnymi i ludzkimi. Przed-
miotowa zmiana nie odpowiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia
(UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Przedmiotowa zmiana nie skutkuje obnizeniem wymogéw dotyczacych jakosci wytwarzanych win, ktére zostaly pre-
cyzyjnie okreslone. Jej celem jest wylacznie uporzadkowanie ich w przejrzystszy i logiczniejszy sposéb, aby ulatwic
wytwoérniom wina i podmiotom dokonujgcym certyfikacji poddanie win ocenie organoleptycznej.

Ponadto przedmiotowa zmiana wchodzi réwniez w zakres koniecznej aktualizacji specyfikacji produktu majacej na
celu dostosowanie jej do kryteriow normy UNE-EN-ISO 17065. Zmiana ta jest konieczna, aby zapewni¢ powiazanie
tych wlasciwosci z deskryptorami, ktére moga by¢ oceniane przez zesp6t degustatoréw spelniajacy kryteria okreslone
w normie UNE-EN-ISO 17025.

6. Zmiany dotyczace szczegblnych praktyk enologicznych

OPIS:

Minimalng naturalna objgtosciowa zawarto$¢ alkoholu wyraza si¢ w stopniach w skali Baumégo (°Bé), a nie w % obj.
Ponadto warto$¢ tego parametru obnizono do 11 “Be w przypadku winogron czerwonych przeznaczonych do pro-
dukcji win czerwonych oraz do 13 °Be w przypadku winogron czerwonych przeznaczonych do produkeji win likiero-

wych.

Zmiana dotyczy pkt 3 lit. a) (Szczegdlne praktyki enologiczne) specyfikacji produktu oraz pkt 5.1 (Szczegdlne prak-
tyki enologiczne) jednolitego dokumentu.

Wymienione zmiany specyfikacji produktu nalezy uznaé za standardowa zmiang zgodnie z art. 14 rozporzadzenia
(UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Zmiana dotyczaca B¢ jest spowodowana faktem, ze stopnie w skali Baumégo stanowia najpowszechniej stosowany
miernik zawarto$ci cukru w moszczu bazujacy na jego gestosci, a jej wprowadzenie pozwala uniknaé koniecznosci
nieustannego korzystania z tabeli przeliczeniowych.

Zmiana ta skutkuje zatem uproszczeniem procedury pomiaru zawartosci alkoholu w winogronach w chwili ich
dostarczenia do wytworni wina. Jej wprowadzenie zapewnia réwniez mozliwo$¢ dostosowywania zawartos$¢ alkoholu
w winach do aktualnego stanu upraw i do biezacych tendencji na rynku poprzez nieznaczne obnizanie lub podwyz-
szanie odpowiednich wartosci, biorac pod uwage fakt, Ze na obszarze produkcji ChNP ,Yecla” uprawia si¢ odmiany
winorosli o bardzo zréznicowanych cechach. Cho¢ odmiang gléwna jest Monastrell, wspdlistnieje ona z pozostatymi
zatwierdzonymi odmianami: Tempranillo, Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon, Garnacha Tinta, Garnacha Tintorera
i Petit Verdot.

Ogolnie rzecz biorac, w ciggu ostatnich dziesigciu lat na rynkach mozna byto zaobserwowaé wzrost popytu na deli-
katniejsze, bardziej owocowe wina, ktdre bardziej smakujag nowym pokoleniom konsumentéw, ktorzy zaczynaja inte-
resowac si¢ winiarstwem Enologowie w kazdej wytwérni wina musza dysponowa¢ niezbednymi narzedziami umozli-
wiajacymi produkcje win, ktére w oparciu o cechy charakterystyczne dla obszaru produkeji i odmian spelniajg
wymagania rynkéw krajowych i miedzynarodowych.
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7. Zmiana dotyczaca wydajnosci ekstrakeji

OPIS:

Wspélczynnik przetwarzania winogron w wino odnoszacy si¢ do odpowiedniego cisnienia do ekstrakcji moszczu
zostal podwyzszony, co przelozylo si¢ na zwigkszenie maksymalnej wydajnosci z 70 do 74 litréw wina na 100 kilo-
gramo6w winogron.

Zmiana dotyczy pkt 3 lit. b) (Ograniczenia dotyczace produkcji win) specyfikacji produktu i pkt 5.1 (Odpowiednie
ograniczenia dotyczace produkcji win) jednolitego dokumentu.

Wymienione zmiany specyfikacji produktu nalezy uznaé za standardowa zmiane zgodnie z art. 14 rozporzadzenia
(UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Na przestrzeni ostatnich lat w sektorze wina — podobnie jak we wszystkich sektorach przemystu rolno-spozywczego -
dokonata si¢ rewolucja technologiczna. Obserwowane zmiany, ktére najprawdopodobniej nie zakoniczg si¢ w najbliz-
szej przysztosci, oferujg enologom nowe narzedzia pozwalajace im zwigkszaé atrakcyjnos¢ i trwato$¢ win oraz spra-
wia¢, aby byly one bardziej przyjazne srodowisku.

Praktyki takie jak ograniczenie ekstrakcji do 70 % moszczu nie tylko nie przektadaja si¢ na poprawe jakosci wina, ale
utrudniajg réwniez specjalistom wydobycie najlepszych wilasciwosci z winogron w poszczegdlnych cyklach produk-
cyjnych.

Praktyki enologiczne powinny koncentrowa¢ si¢ na produkcji wina gatunkowego w oparciu o wiedzg, do§wiadczenie
i umiejetnodci poszczegdlnych zespoldéw specjalistéw, aby zapewni¢ stosowanie najlepszych istniejacych lub przy-
sztych technik zgodnych ze specyfikacja produkcji win objetych ChNP ,Yecla”.

Wzrost wydajnosci z poziomu 70 litréw do 74 litréw na 100 kilograméw winogron wynika z faktu, Ze poddanie nie-
ktérych odmian wystepujacych na omawianym obszarze produkgji — takich jak Monastrell, Cabernet, Garnacha Tinto-
rera i Merlot — nieco wigkszemu ci$nieniu w prasach pozwala uzyska¢ moszcz o wysokim stezeniu polifenoli bardzo
dobrej jakosci, ktdry zgodnie z aktualnie obowigzujacymi przepisami nalezatoby odrzuci¢, aby uniknaé przekroczenia
obecnego limitu.

Jako$¢ win produkowanych z niektérych odmian objetych ChNP ,Yecla”, ktére s3 mniej bogate w antocyjany i polife-
nole, zwigkszylaby sie dzieki dodaniu tych wartosciowych 4 % wina o wyzszym stezeniu wspomnianych zwigzkéw
chemicznych.

8. Zmiany dotyczace praktyk upraw

OPIS:

Usunieto niektore praktyki upraw, tj. regulowanie poziomu nawodnienia przez organ zarzadzajacy Rady Regulacyjnej
oraz minimalne gestosci nasadzen. Wprowadzono réwniez poprawki w brzmieniu tekstu, aby podkresli¢, ze w celu
uzyskania produktoéw najwyzszej jakosci dopuszcza si¢ zaréwno prowadzenie winoro$li w formie glowy, jak i jej pali-
kowanie.

Zmiana dotyczy pkt 3 lit. ¢) (Praktyki upraw) specyfikacji produktu i pkt 5.1 jednolitego dokumentu.

Wymienione zmiany specyfikacji produktu nie wplywaja w zaden sposéb na wlasciwosci produktu konicowego, dla-
tego tez nalezy uzna¢ je za standardowa zmiang zgodnie z art. 14 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Poniewaz specyfikacja nie byla aktualizowana od chwili jej opracowania nalezy dostosowa¢ ja do praktyk, ktére
powinny by¢ faktycznie stosowane na omawianym obszarze.

Praktyki upraw przewidziane obecnie w zasadach produkgji, takie jak regulowanie poziomu nawodnienia przez organ
zarzadzajacy Rady Regulacyjnej oraz minimalne gesto$ci nasadzer, nie tylko nie przekladaja si¢ na poprawe jakosci
wina, ale utrudniaja réwniez rolnikom wydobycie najlepszych wlasciwosci z winogron w poszczegdlnych cyklach
produkcyjnych.

Ponadto stwierdzono, Ze ustanowiono juz wystarczajgce kontrole w postaci wydajnosci upraw (kg/ha) przewidzia-
nych i uregulowanych w specyfikacji produktu.

Dlatego tez usunigto praktyki zwigzane z regulowaniem poziomu nawodnienia i gesto$cig nasadzen oraz zaktualizo-
wano brzmienie opisu praktyk upraw, aby zwiekszy¢ ich funkcjonalno$¢ upewnic sie, ze sg one aktualne, a takze aby
dostosowac¢ je do potrzeb plantator6w winorosli.
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9. Zmiana maksymalnej wydajno$ci z hektara w hl/ha

OPIS:

Wprowadzenie zmiany dotyczacej wydajnosci ekstrakcji w odniesieniu do moszczu lub wina pocigga za sobg réwniez
koniecznos¢ zmiany maksymalnej wydajnosci z hektara.

Zmiana dotyczy pkt 5 (Maksymalna wydajnos¢) specyfikacji produktu i pkt 5.2 jednolitego dokumentu.

Wymienione zmiany specyfikacji produktu nalezy uznaé za standardowg zmiang zgodnie z art. 14 rozporzadzenia
(UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Nalezalo dostosowaé maksymalng wydajno$¢ z uwagi na zmiane poziomu wydajnosci ekstrakcji w odniesieniu do
moszczu lub wina na 100 kilograméw zebranych winogron.

10. Zmiana nazwy odmiany

OPIS:
Nazwa Malvasia zostala zmieniona na ,Malvasia Aromatica” lub ,Malvasia de Sitges”.

Zmiana dotyczy pkt 6 (Odmiany winorosli) specyfikacji produktu i nie ma wptywu na jednolity dokument, poniewaz
przedmiotowg odmiang uznaje si¢ za odmiang drugorzedna.

Wymienione zmiany specyfikacji produktu nalezy uznac za standardowq zmiang zgodnie z art. 14 rozporzadzenia
(UE) 2019/33.
UZASADNIENIE:

Wprowadzenie powyzszej zmiany bylo konieczne, aby zapewni¢ postugiwanie si¢ nomenklaturg prawidtows dla tej
odmiany.

11. Zmiany w brzmieniu opisu czynnikéw naturalnych w punkcie dotyczacym zwigzkéw

OPIS:

Usunieto fragment dotyczacy duzej ilosci zelaza i polozenia obszaru mierzonego w metrach nad poziomem morza,
a takze zaktualizowano fragment odnoszacy si¢ do maksymalnej wysokosci nad poziomem morza, na ktdrej znajduja
sie obecnie winnice.

Zmiana dotyczy pkt 7 lit. a) (Szczegdtowe informacje dotyczace obszaru geograficznego, Czynniki naturalne) specyfi-
kacji produktu i pkt 8 jednolitego dokumentu.

Wymienione zmiany specyfikacji produktu nalezy uznaé za standardowa zmiang zgodnie z art. 14 rozporzadzenia
(UE) 2019/33, poniewaz tre$¢ punktu dotyczacego zwiazkéw — poza zmodyfikowaniem brzmienia w kilku fragmen-
tach — nie zostala zmieniona.

UZASADNIENIE:

Uwzglednienie informacji na temat usrednionej wysokosci nad poziomem morza, na ktorej znajduja si¢ uprawy,
a takze minimalnej i maksymalnej wysokosci nad poziomem morza omawianego obszaru, jest dezorientujace. Pozos-
tawiono wylacznie informacje dotyczace minimalnej i maksymalnej wysokosci nad poziomem morza, na ktérej upra-
wia si¢ winoro$l (przy czym ta druga warto$¢ zostala zwigkszona). Powstanie nowych plantacji winoroéli na péinocy
sprawilo, ze winoros$] objeta ChNP ,Yecla” uprawia si¢ obecnie na wyzszej maksymalnej wysokosci nad poziomem
morza niz weze$niej. Usunigto odniesienie do duzej ilosci zelaza, poniewaz wspélczesne techniki winiarskie wyelimi-
nowaly problem zmetnienia wywolanego obecnoscig jonéw zelaza.

12. Zmiana dotyczaca obowigzkowych deklaracji

OPIS:

Zmieniono termin, przed uplywem ktérego plantatorzy winorosli musza zadeklarowa swoje zbiory, a wytwérnie
wina przedlozy¢ deklaracje dotyczaca niewykorzystanych etykiet certyfikacyjnych.

Zmiana dotyczy pkt 8 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Wymienione zmiany specyfikacji produktu nalezy uznaé za standardowa zmiang zgodnie z art. 14 rozporzadzenia
(UE) 2019/33.
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UZASADNIENIE:

Z uwagi na wlasciwosci odmiany gtéwnej Monastrell, w niektdrych latach zbiory trwaja dtuzej, potencjalnie az do lis-
topada. W takiej sytuacji proces fermentacji dobiega korica na poczatku grudnia. Nawet w przypadku spelnienia
wszystkich wymogoéw dotyczacych preselekeji zbiornikéw przeznaczonych do produkcji wina objgtego ChNP, w trak-
cie procesu produkcji wytwoérnie wina nie podejmuja decyzji dotyczacych zamierzonego zastosowania ich wyrobéw
az do zakonczenia fermentacji. W takich przypadkach plantatorzy winorosli uzyskuja informacje dotyczace ostatecz-
nego przeznaczenia swoich produktéw po 30 listopada, a zatem przedtuzenie tego terminu wydaje si¢ zasadne.

Biorgc pod uwage charakter dzialalnosci prowadzonej przez wytwornie wina, termin na przedlozenie deklaracji doty-
czacej etykiet certyfikacyjnych wynoszacy zaledwie 10 dni nalezy uzna¢ za bardzo rygorystyczny, dlatego tez powi-
nien on zostaé przedluzony do kolejnego miesigca.

13. Inne zmienione wymogi

OPIS:

Usunigto nastepujace zdanie: ,Limit dotyczacy moszczu lub wina na 100 kilograméw zebranych winogron moze zos-
ta¢ wyjatkowo podwyzszony w okreslonych latach gospodarczych przez organ zarzadzajacy dzialajacy z wlasnej ini-
cjatywy lub na wniosek zainteresowanych producentéw do maksymalnie 74 litréw przed rozpoczeciem zbioréw
i z zastrzezeniem przeprowadzenia wymaganych konsultacji i kontroli”.

Zmiana dotyczy pkt 8 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Wymienione zmiany specyfikacji produktu nalezy uznaé za standardowa zmiang zgodnie z art. 14 rozporzadzenia
(UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Poniewaz poziom wydajnosci zostat trwale zwigkszony (zob. zmiana dotyczaca wydajnosci ekstrakgji), jego podwyz-
szanie na zasadzie ad hoc nie jest juz konieczne.

14. Aktualizacja informacji dotyczgcych organéw kontrolnych

OPIS:
Zaktualizowano szczegbtowe informacje na temat wlasciwego organu i delegowanej jednostki certyfikujgcej.
Zmiana dotyczy pkt 9 specyfikacji produktu i nie ma wplywu na jednolity dokument.

Wymienione zmiany specyfikacji produktu nalezy uznaé za standardowa zmiang zgodnie z art. 14 rozporzadzenia
(UE) 2019/33.

UZASADNIENIE:

Skorzystano z mozliwosci zaktualizowania tych informaciji.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Yecla

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3.  Kategorie produktéw sektora wina
1. Wino
3. Wino likierowe

4. Wino musujace
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4. Opis wina lub win

1. WINO - wina biale

KROTKI OPIS TEKSTOWY

— Wyglad zewnetrzny: klarowne i polyskliwe, barwa od bladozéltej po zlotozélta, potencjalnie z zielonkawym

odcieniem pojawiajacym si¢ na krawedzi kieliszka.

— Zapach: czyste owocowe lub kwiatowe aromaty. Jezeli wino lezakowalo w drewnianych beczkach, aromaty te sg
réwnowazone aromatami typowymi dla wina lezakujacego w beczce.

— Smak: owocowy, o odpowiednim poziomie kwasowosci. Jezeli wino lezakowalo w drewnianych beczkach,
w smaku wyczuwalne bedg klasyczne nuty zwigzane z t3 metodg lezakowania. Wina pélstodkie i stodkie sg zrow-
nowazone pod wzgledem zawartosci alkoholu, kwasowosci i zawartosci cukru resztkowego.

* Jezeli zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 5 g/l, maksymalna zawarto$¢ siarki to 250 mg/l.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

10,5

Minimalna kwasowo$¢ ogé6lna

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

13,3

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

200

2. WINO - wina r6zowe

KROTKI OPIS TEKSTOWY

— Wyglad zewng¢trzny: klarowne i polyskliwe, o barwie wahajacej si¢ od bladotososiowej po ré6zowa.

— Zapach: owocowe lub kwiatowe aromaty.

— Smak: zréwnowazony, owocowy, o odpowiednim poziomie kwasowosci. Wina pétstodkie i stodkie sa zrownowa-
zone pod wzgledem zawartosci alkoholu, kwasowosci i zawartosci cukru resztkowego.

* Jezeli zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 5 g/l, maksymalna zawarto$¢ siarki to 250 mg/l.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

11

Minimalna kwasowo$¢ ogélna

4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr)

13,3

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki
(w miligramach na litr)

200
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3. WINO - wina czerwone

KROTKI OPIS TEKSTOWY

— Wyglad zewnetrzny: barwa od $rednio intensywnej po intensywna. Wisniowa z nutg fioletu, purpurowa, grana-
towa, moze zawiera¢ odcienie purpurowe lub wisniowe, a takze tony o zabarwieniu rubinowym badz ceglastym.

— Zapach: typowy dla $wiezych lub dojrzalych owocéw, o znacznej intensywnosci. Wino fermentowane lub lezako-
wane w drewnianych beczkach bedzie charakteryzowalo si¢ zréwnowazonym aromatem owocéw i drewna. Nuty
lekko przejrzate, przyprawowe i balsamiczne z akcentami dgbowymi.

— Smak: wielowarstwowy, dlugo utrzymujacy sie na podniebieniu, cieply i dojrzaly bukiet z lagodnymi taninami,

bardzo zréwnowazony. Wina pélstodkie i stodkie s zréwnowazone pod wzgledem zawartosci alkoholu, kwaso-
wosci i zawartoci cukru resztkowego.

* Jezeli zawarto§¢ cukru wynosi co najmniej 5 g/l, maksymalna zawarto$c siarki to 200 mg/l.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 12

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentachna | 20
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150
(w miligramach na litr)

4. WINO LIKIEROWE

KROTKI OPIS TEKSTOWY
— Wyglad zewnetrzny: typowy dla danego rodzaju wina: bialego, r6zowego lub czerwonego.

— Zapach: o znacznej intensywnosci, powiazany z lezakowaniem, bardzo intensywny i charakterystyczny w przy-
padku win produkowanych z winogron Monastrell.

— Smak: odpowiednio zréwnowazony migdzy nutami stodkimi i gorzkimi, pelny, oleisty, z dtugim finiszem.

* Jezeli zawarto$¢ cukru wynosi co najmniej 5 g/l, maksymalna zawarto$¢ siarki to 200 mg/l.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 15

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 20

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 150
(w miligramach na litr)
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5. WINO MUSUJACE

KROTKI OPIS TEKSTOWY

— Wyglad zewngtrzny: jezeli winem bazowym jest wino biale, dominuja odcienie bladozélte do zlocistozéltych.
Jezeli winem bazowym jest wino rézowe, wina charakteryzuja si¢ odcieniami réZowymi i moga zawieraé nuty
malinowe i truskawkowe, nuty czerwonej porzeczki lub nuty lososiowe. Jezeli winem bazowym jest wino czer-
wone, wina charakteryzujg si¢ odcieniami czerwieni z nutami fioletowymi, purpurowymi, granatowymi, wisnio-
wymi lub rubinowymi.

— Zapach: aromaty kwiatowe lub owocowe specyficzne dla danej odmiany.

— Smak: zréwnowazony miedzy stodyczg a kwasowoscia.

Ogodlne cechy analityczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w %

objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % 11,5

objetosci)

Minimalna kwasowo$¢ ogélna 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentachna | 16,7
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki 235
(w miligramach na litr)

5. Praktyki winiarskie
5.1. Szczegdlne praktyki enologiczne

1.

Szczegdlna praktyka enologiczna

Winogrona musza charakteryzowac¢ si¢ minimalng zawartoscig alkoholu na poziomie 11 °Bé w przypadku winogron
czerwonych i 10 °Bé w przypadku winogron bialych; jezeli chodzi o wina likierowe, minimalna zawarto$¢ alkoholu
musi wynosi¢ 13 °Bé.

2.

Odpowiednie ograniczenia dotyczgce produkcji win

— Do ekstrakeji moszczu ze $wiezych winogron w procesie produkcji wina metoda fermentacji bez skorki lub w pro-
cesie produkcji wina czerwonego ze sfermentowanych wytlokéw z winogron mozna wykorzystywac wylacznie te
systemy zmechanizowane, ktére nie uszkadzaja ani nie rozdzieraja stalych czesci kisci. Stosowanie kruszarek
z wirnikiem wysokoobrotowym jest zabronione.

— Stosowanie pras $limakowych jest zabronione.

— W procesie ekstrakcji moszczu lub wina i ich odseparowywania od wytlokéw z winogron wydajno$¢ nie moze
przekraczaé 74 litréw gotowego wina na 100 kilograméw zebranych winogron. Win objetych ochrong nie
mozna w zadnym wypadku produkowa¢ z partii moszczu lub wina uzyskanych poprzez stosowanie nieodpo-
wiedniego cisnienia.

3.

Praktyka upraw

Systemy prowadzenia uprawy i przycinania, jakie nalezy stosowal w winnicach, to tradycyjny system prowadzenia

winoro$li w formie glowy i jego warianty oraz palikowanie i jego warianty.

5.2. Maksymalna wydajno$¢

1. NIENAWADNIANE PLANTACJE ODMIAN BIALYCH

4 500 kilograméw winogron z hektara
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2.
33,3 hektolitra z hektara

3. NIENAWADNIANE PLANTACJE ODMIAN CZERWONYCH

4 000 kilograméw winogron z hektara

4.
29,6 hektolitra z hektara

5. NAWADNIANE PLANTACJE ODMIAN BIALYCH

9 000 kilograméw winogron z hektara

6.
66,6 hektolitra z hektara

7. NAWADNIANE PLANTACJE ODMIAN CZERWONYCH

7 000 kilograméw winogron z hektara

8.
51,8 hektolitra z hektara

Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar uprawy winoro$li na potrzeby produkcji win objetych nazwa pochodzenia skfada si¢ z gruntéw figurujacych
w rejestrze winnic, z ktérych wszystkie sa polozone w gminie Yecla w regionie Murcji.

Obszar produkcji wina pokrywa si¢ z obszarem uprawy winorosli i obszarem lezakowania.

Odmiany winoro§li

MONASTRELL

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Obszar gminy Yecla charakteryzuje si¢ suchym klimatem kontynentalnym o gorgcych latach i bardzo chtodnych
zimach. Srednia roczna suma opadéw wynosi 300 milimetréw. Czas nastonecznienia w skali roku przekracza 3 000
godzin.

Najistotniejszym elementem rzezby terenu tego obszaru jest plaskowyz polozony na znacznej wysokosci nad pozio-
mem morza.

Endoreiczny charakter dorzeczy na tym obszarze stanowi godny uwagi aspekt jego systemu wodnego. Na obszarze
wystepuja m.in. gleby wapienne o wysokiej przepuszczalnosci rozciagajace si¢ na duzej glebokosci, ktore sg szczeg6l-
nie ubogie w materi¢ organiczng. Dowody archeologiczne odkryte na omawianym obszarze §wiadczg o tym, ze trady-
cja uprawy winorosli sigga na nim pierwszego wieku p.n.e.

Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Na etykietach pakowanych win nalezy umiesci¢ nastgpujacy zwrot: ,Denominacién de Origen Yecla” lub ,Denomina-
cién de Origen Protegida Yecla”. Etykiety sa analizowane przez organ kontrolny, ktéry weryfikuje zgodno$¢ z wymo-
gami przewidzianymi w specyfikacji produktu.

Opakowanie, w ktérym wysyla si¢ wina, musi by¢ opatrzone numerowanymi plombami gwarancyjnymi lub etykie-
tami certyfikacyjnymi wydawanymi przez jednostke certyfikujaca lub wykorzystujacymi numery nadane przez te jed-
nostke, ktdére umieszcza si¢ na opakowaniu w wytworni wina (opakowanie jednorazowego uzytku).



C 386/88 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 7.10.2022

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.carm.es/web/integra.servlets.Blob? ARCHIVO=Pliego_Condiciones_DOP_Yecla__definitivo[1].pdf&TAB-
LA=ARCHIVOS&CAMPOCLAVE=IDARCHIVO&CAMPOIMAGEN=ARCHIVO&IDTIPO=60&VALORCLAVE=77958
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